BRASSERIE
Marie

Gillardeau N°4 a 5.0 R L'Emeraude Verte N°3 4 4.5

Charente Maritime L%‘eé‘/ Mit Microalge veredelt - leicht
Die Kénigin der Austern! Awstern nussig, mineralisch und
Rund, nussig und Umami. smaragdegriin

Brasserie Brot - hausgemachte Salzbutter - Oliven 5.0

Gritrée
Lachstatar - Sellerie - Grapefruit - Wildkrauter - Rauchmandel 18.5
.Oeuf Cocotte” Ei aus dem Ofen - Flusskrebsschwéanze - Morcheln - Réstbrot 14.5
Gebackener Ofencamembert - Wildpreiselbeeren - Salat - Rostbrot 14.5
Sldfranzésische Fischsuppe - Aioli - gereifter Gruyére - Baguette-CroGtons 16.5
Halbes Dutzend gratinierte Weinbergschnecken - Maitre d’"Hétel Butter - Rostbrot 14.5
Salat ,,a la Marie” - Mariniertes Gemuse - Cro(tons 13.5

Jahrgangssardinen in Olivendl mit Ingwer "Millésime 2023” 14.5
Eine erweiterte Sardinenauswahl finden Sie auf der nachsten Seite.

Yats

Kabeljau - Risotto - Schwarzwurzel - Nordseekrabben - Velouté 36.5
Cordon Bleu vom Kalb - Pommes Frites - Salat - Mayonnaise maison 29.5
Moules Frites ,,a la Normande” - Cidre - Créeme fraiche - Lauchmayonnaise 27.5
Ziegenkaseravioli - Rahmspinat - Tomaten-Walnussvinaigrette 24.5
Ragout Fin vom Kalb - Kalbszunge - Kartoffelmousseline - Wiirzelgemise 26.5

Steak Frites (Rumpsteak ca. 300g) - Salat - Sauce Béarnaise 39.5

Blutwurst - Geschmorte Linsen - Radicchio - Birne - Dijon-Senfjus 26.5

Bei Allergien oder Unvertrdglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.



