BRASSERIE
Marie

%‘e& La Calvadosienne N° 3 4 4.5
Gillardeau N° 4 3 5.0 , Normandie
L Austern . S
Charente Maritime Diese Auster wird im offenen Meer
Die Konigin der Austern ! gezlchtet. Salzig, intensiv,

authentisch.

Brasserie Brot - hausgemachte Salzbutter - Oliven 5.0

Sntrées

Blumenkohlsiippchen - gebratene Garnele - Purple Curry 12.5

Foie Gras maison - Brioche - Feigen - Chutney - Fleur de sel 24.5
Dazu empfehlen wir ein Glas 0,1/ SiBwein 2021er ,,Pacherenc du Vic-Bilh” Clos Basté a10,5

Ganze Artischocke - zweierlei Dip 12.5
Stdfranzésische Fischsuppe - Aioli - gereifter Gruyére - Baguette-Croutons 16.5
Salat ,a la Marie” - mariniertes Gemuse - Croutons 12.5

Halbes Dutzend gratinierte Weinbergschnecken - Maitre d'Hétel Butter 13.5

Gebackener Ofencamembert - Wildpreiselbeeren - Salat - Rostbrot 13.5

Jahrgangssardinen ,,Pen Marc’h” - Kombu-Algen - Madagascar-Pfeffer - Salat - Réstbrot 14.5

Eine erweiterte Sardinenauswahl finden Sie auf der nachste Seite.

Sats

Kabeljau - Schmorgurke - Kartoffelstampf - Dijonsenf - Velouté 33.5
Cordon Bleu vom Kalb - Pommes Frites - Salat - Mayonnaise maison 28.5
Barbarie - Entenbrust - Aubergine - Salbei - Polenta -Schnitte - Granatapfel - Gefliigelrahm 28.5
Blumenkohl- Kichererbsenravioli - Curryspinat - Ofenkdirbis 20.5
Steak Frites (Rumpsteak ca. 300g) - Salat - Sauce Béarnaise 36.5

Moules Frites ,a la Normande” - Cidre - Créme fraiche - Petersilienmayonnaises 26.5

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.



